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Restaurant - Bar-Cafe-Beach

Empfang im Wintergarten

oder auf der tiiberdachten
Seeterrasse

Gemiitliches
Zusammenkommen
bei einem Glas
Glihwein, Glihmost,
Orangen-Tee-Punsch,
Lillet-Punsch oder
alkoholfreier Punsch

Weihnachtszauber
mit Seeblick




Restaurant - Bar-Cafe-Beach

THALHAMMERS

Unser Restaurant bietet mit seinen Raumlichkeiten T Restaurant bis 120 Pers.
fir jede Gruppengrosse den idealen Rahmen Komplettes Lokal bis 220 Pers.

T Grill bis 70 Pers. / Grill Bar bis 35 Pers.
Kaminzimmer bis 35 Pers.

Unser Kiichenteam
stellt Ihnen das pas-
sende Meni zusam-
men - auf der folgen-
den Seite ein kleiner
Einblick

mit Urlaubsfeeling Seite 3




Restaurant-Bar-Cafe-Beach

THALHAMMERS

Suppcn:

A ORDENTLICHE RINDSUPPE

vom Voralpenrind

GrieBnockerl, Fritatten, gebackener Leberknodel
HOKKAIDO-INGWER CREMESUPPE

knuspriges Schwarzbrot, Feldkirchner Kerndl

Vorspciscen:

BEEF TATARE mit Stundenei aus Goldworth
mild-aromatische Chili, Triiffelbutter,

persisches Fladenbrot

CREMIGE BURATTA

Weingarten Pfirsich, Oliven, bunte Tomaten, Crissini

KARAMELISIERTER ZIEGENKASE
sommerliche Salate / Gurken / Feigensenf / Niisse /
Granatapfelkerne / Krauter

GETRUFFELTES CARPACCIO vom Bio Angus
Senfsauce, Steinpilze, Rucola, Grana Padano, Pinienkerne

IHauptspeiscen:

+WILDERER PFANDL" Ragout vom
Feldkirchner Reh

Marillen-Serviettenknddel, Apfelrotkraut, Preiselbeeren
1/4 gebratene BAUERNENTE mit Gewdirzsafterl
Orangen-Gewiirzsaftl, Erdapfel-Pilz-Roulade, Apfelrotkraut

1/2 gebratene BAUERNENTE mit Gewdirzsafterl
Orangen-Gewdirzsaftl, Erdapfel-Pilz-Roulade, Apfelrotkraut

Barberie ENTENBRUST zart rosa gebraten
Orangensauce, Wirsing Praline, SiiBkartoffelptiree

ROSTBRATEN vom Feldkirchner Reh
Nuss-Schupfnudeln, Speck-Kohlsprossen, Preiselbeerjus
HIRSCHRUCKENSTEAK in Krauterkruste
Kirschsauce, Krauterkruste, Kartoffelpiree, Pilze
geschmorte RINDERBACKERL

Rosmarinsauce /Nussbutter Puirre / Rlibengemise

RINDERFILET vom Black Angus 200g
getriiffeltes Erdapfelpiiree, Pastinaken,
Rosmarin-Portweinjus

BIO RINDERRUCKEN in Krauter
Portweinsauce, Erdapfelgratin, Speckbohnen

www.thalhammers.at

STELLEN SIE SICH IHR INDIVIDUELLES
WUNSCHMENU SELBER ZUSAMMEN.

)
Feiern Al SCC
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swahl

1 Vorspeise, 1-2 Suppen,
2-3 Hauptgerichte,

1 Dessert wahlbar.
Meniipreis auf Anfrage.

GEBRATENE PERLHUHNBRUST
Schupfnudeln / Erbsenschotten / saisonale Pilze
WIENER SCHNITZEL

Jasminreis, Petersilienerdapfel, Preiselbeeren, Zitrone
vom Schwein oder Huhn oder Kalb

SPANFERKELRUCKEN auf Punkt gebraten

cremiger Rahmwirsing, SpeckUp, Erdapfelschmarrn,
Knoblauchsaftl

Gegrillte SCHWEINEMEDAILLONS

im Speckmantel
Pfeffersauce /Kartoffeltaler / frisches Marktgemiise

BOHMERWALD ZANDER

Kirbisragout, Safrankartoffel

SAIBLINGFILET vom Armin ausm Gusental
hausgemachte Gnocchi, Riiben-Hollandaise, Wasabi,
Baby Pak-Choi

LACHSFORELLENFILET vom Armin aus dem

Gusental
Tomaten-Rucola Risotto, Fischchampagner

SUSSKARTOFFEL-CURRY vegan

Kichererbsen, Paprika, Jasminreis

TAGLIOLINI MIT TRUFFELSAHNE

Radieschen, Rucola, Parmesan

SUDTIROLER KNODELTRIOLOGIE

Rote Ribe, Spinat,- Kaspressknodel,Parmesan, braune
Butter

Desscerts:

SCHOKO SINFONIE

dreierlei Valrhona Schokolade, Birne. Pistazie
SPEKULATIUS TIRAMISU

Gewiirz-ZwetschkenNougatknodel
Erdbeeren, Raffaello-Sorbet

MILCHREIS

Mango-Passionsfrucht, weile Schokolade

SAUERRAHM-KIPFERLSCHMARRN

Zwetschkenroster, Apfelkompott

SCHOKOBROWNIE

weilles Schokomousse, Heidelbeeren, Niisse, Salzkaramell

mit Urlaubsfeeling Seite 4
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Restaurant - Bar-Cafe-Beach

THALHAMMERS
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RAUME & KAPAZITATEN

RESTAURANT bis 120 Personen

GRILL bis 70 Personen

GRILL BAR bis 35 Personen
KAMINZIMMER bis 35 Personen
KOMPLETTES LOKAL bis 220 Personen
SEETERRASSE fiir Aperitif bis 220 Personen
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PREISE

PUNSCHPAUSCHALE pro Person (je nach Auswabhl) ab
3-GANGE-MENU pro Person (je nach Auswahl) ab

)
www.thalhammers.at %&W/am S€€ mit Urlaubsfeeling Seite 5



Restaurant - Bar-Cafe-Beach

WAHLEN SIE UNS FUR IHRE

WWEIHNACHTSFEIER

Weiteres wird gerne bei der
Besichtigung vor Ort besprochen.

event@thalhammers.at
Mobil: +43 664 1575971
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BadeseestralRe 2
4101 Feldkirchen an der Donau

PASSAU

ASCHACH @ Feldkirchen ~ ROHRBACH
>, OTTENSHEIM

PUCHENAU
EFERDING

WELS
i
SALZBURG

WIRWUNS
AUF SIE!

Gestaltung: Beate Thalhammer
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