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Ihre



STIMMUNGSVOLLER
Empfang im Wintergarten

 

oder auf der überdachten 
Seeterrasse
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Empfang

Gemütliches
Zusammenkommen 

bei einem Glas 
Glühwein, Glühmost,

Orangen-Tee-Punsch, 
Lillet-Punsch oder  

alkoholfreier Punsch

Weihnachtszauber 
mit Seeblick 



Feier
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Restaurant bis 120 Pers.
Komplettes Lokal bis 220 Pers.

Unser Küchenteam 
stellt Ihnen das pas-
sende Menü zusam-
men - auf der folgen-
den Seite ein kleiner 
Einblick 

Grill bis 70 Pers.  /  Grill Bar bis 35 Pers.
Kaminzimmer bis 35 Pers.

Unser Restaurant bietet mit seinen Räumlichkeiten 
für jede Gruppengrösse den idealen Rahmen 



Menüauswahl
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Suppen:
A ORDENTLICHE RINDSUPPE  
vom Voralpenrind 
Grießnockerl, Fritatten, gebackener Leberknödel

HOKKAIDO-INGWER CREMESUPPE
knuspriges Schwarzbrot, Feldkirchner Kernöl

Vorspeisen:
BEEF TATARE mit Stundenei aus Goldwörth
mild-aromatische Chili, Trüffelbutter,  
persisches Fladenbrot

CREMIGE BURATTA
Weingarten Pfirsich, Oliven, bunte Tomaten, Crissini

KARAMELISIERTER ZIEGENKÄSE
sommerliche Salate / Gurken / Feigensenf / Nüsse /
Granatapfelkerne / Kräuter

GETRÜFFELTES CARPACCIO vom Bio Angus
Senfsauce, Steinpilze, Rucola, Grana Padano, Pinienkerne

Hauptspeisen:
„WILDERER PFANDL“ Ragout vom 
Feldkirchner Reh 
Marillen-Serviettenknödel, Apfelrotkraut, Preiselbeeren

1/4 gebratene BAUERNENTE mit Gewürzsafterl
Orangen-Gewürzsaftl, Erdäpfel-Pilz-Roulade, Apfelrotkraut

1/2 gebratene BAUERNENTE mit Gewürzsafterl
Orangen-Gewürzsaftl, Erdäpfel-Pilz-Roulade, Apfelrotkraut

Barberie ENTENBRUST zart rosa gebraten
Orangensauce, Wirsing Praline, Süßkartoffelpüree

ROSTBRATEN vom Feldkirchner Reh
Nuss-Schupfnudeln, Speck-Kohlsprossen, Preiselbeerjus

HIRSCHRÜCKENSTEAK in Kräuterkruste
Kirschsauce, Kräuterkruste, Kartoffelpüree, Pilze

geschmorte RINDERBACKERL
Rosmarinsauce /Nussbutter Pürre / Rübengemüse

RINDERFILET vom Black Angus 200g 
getrüffeltes Erdäpfelpüree, Pastinaken,  
Rosmarin-Portweinjus

BIO RINDERRÜCKEN in Kräuter
Portweinsauce, Erdäpfelgratin, Speckbohnen

GEBRATENE PERLHUHNBRUST
Schupfnudeln / Erbsenschotten / saisonale Pilze

WIENER SCHNITZEL
Jasminreis, Petersilienerdäpfel, Preiselbeeren, Zitrone
vom Schwein oder Huhn oder Kalb

SPANFERKELRÜCKEN auf Punkt gebraten
cremiger Rahmwirsing, SpeckUp, Erdäpfelschmarrn, 
Knoblauchsaftl

Gegrillte SCHWEINEMEDAILLONS  
im Speckmantel
Pfeffersauce /Kartoffeltaler / frisches Marktgemüse

BÖHMERWALD ZANDER
Kürbisragout, Safrankartoffel

SAIBLINGFILET vom Armin ausm Gusental
hausgemachte Gnocchi, Rüben-Hollandaise, Wasabi,
Baby Pak-Choi

LACHSFORELLENFILET vom Armin aus dem 
Gusental
Tomaten-Rucola Risotto, Fischchampagner

SÜSSKARTOFFEL-CURRY vegan
Kichererbsen, Paprika, Jasminreis

TAGLIOLINI MIT TRÜFFELSAHNE 
Radieschen, Rucola, Parmesan

SÜDTIROLER KNÖDELTRIOLOGIE
Rote Rübe, Spinat,- Kaspressknödel,Parmesan, braune 
Butter

Desserts:
SCHOKO SINFONIE
dreierlei Valrhona Schokolade, Birne. Pistazie 

SPEKULATIUS TIRAMISU
Gewürz-ZwetschkenNougatknödel
Erdbeeren, Raffaello-Sorbet

MILCHREIS
Mango-Passionsfrucht, weiße Schokolade

SAUERRAHM-KIPFERLSCHMARRN
Zwetschkenroster, Apfelkompott

SCHOKOBROWNIE
weißes Schokomousse, Heidelbeeren, Nüsse, Salzkaramell

STELLEN SIE SICH IHR INDIVIDUELLES 
WUNSCHMENÜ SELBER ZUSAMMEN.

1 Vorspeise, 1-2 Suppen, 
2-3 Hauptgerichte, 
1 Dessert wählbar. 

Menüpreis auf Anfrage.



Angebot

RÄUME & KAPAZITÄTEN

RESTAURANT bis 120 Personen
GRILL bis 70 Personen
GRILL BAR bis 35 Personen
KAMINZIMMER bis 35 Personen
KOMPLETTES LOKAL bis 220 Personen 
SEETERRASSE für Aperitif bis 220 Personen
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PREISE

PUNSCHPAUSCHALE pro Person (je nach Auswahl) ab		  €          10,-
3-GÄNGE-MENÜ pro Person	(je nach Auswahl) ab			  €          50,-

Gerne erstellen wir nach einem persönlichem Gespräch ein individuelles Angebot.
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Kontakt

WÄHLEN SIE UNS FÜR IHREgelungene WEIHNACHTSFEIER

WIR freuen UNS 
AUF SIE!
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Weiteres wird gerne bei der 
Besichtigung vor Ort besprochen.

KONTAKT:
event@thalhammers.at
Mobil: +43 664 1575971

LOKALADRESSE:
Badeseestraße 2

4101 Feldkirchen an der Donau 

PASSAU
ROHRBACH

OTTENSHEIM

PUCHENAU
EFERDING

ASCHACH

LINZ

WELS

SALZBURG
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