
Herzlich Willkommen am See im THALHAMMERs!

Schön, dass Sie da sind und sich eine Auszeit bei uns

gönnen. Wir freuen uns, wenn wir Sie kulinarisch verwöhnen

dürfen. Unsere Menükarte bietet Ihnen eine große Auswahl

an erfrischenden Getränken und Aperitifs, sowie einer umfan-

greichen Speisekarte. 

Unser Küchenteam ist vielseitig spezialisiert – so finden 

Sie bei uns traditionelle Gerichte, genauso wie moderne 

internationale Küche und saisonale Schmankerl. Ob Sie es 

leicht oder deftig lieben – in allen Gerichten steckt eine große 

Portion Regionalität. Wir beziehen das Fleisch vom Riepl aus 

Gallneukirchen, den Fisch vom Schöffl aus dem Gusental und 

unser Gemüse vom Kitzmüller aus Feldkirchen.

Genießen Sie die ungezwungene Atmosphäre im Thalham-

mers!

Ihr Robert Thalhammer

und das THALHAMMERs Team

GANZTAGS WARME KÜCHE

Frühstücksbuffet:     08.00 - 11.00 Uhr
Sonn- und Feiertags 08.00 - 10.30 Uhr

Restaurantkarte:      11.00 - 21.00 Uhr
Sonn- und Feiertags bis 20 Uhr

RESERVIERUNGEN

online auf unserer Website, telefonisch 
oder via THALHAMMERs APP möglich



APERITIF

CRÉMANT ROSE 1/8 I ____________________7,50 

BLANC DE BLANC SPUMANTE 1/8 l WG Krug  ____________7,50 

PROSECCO DRU EL CRU 0,1 I WG Drusian / Treviso____5,80 

PROSECCO DRU EL CRU 0,75 I WG Drusian / Treviso  ________   38,00

CHANDON GARDEN SPRIZZ 0,1 I ________________________   7,90 

MOTIF 0,25 I 
5cl Motif vom Muster / Fever Tree Indian Tonic  _________________________   7,50

ALFREDO ROSSO 0,25 I
5cl Wermut Rosso / Fever Tree Indian Tonic  ___________________________   7,50

LUSTAU ROSE 0,25 I 
5cl Wermut Rose/ Indian Tonic _____________________________________   7,50

CRODINO SPRIZZ 0,25 I 
Crodino / Prosecco / Soda / Orangenzeste _____________________________   7,50

CAMPARI ORANGE 0,25 I
6cl Campari / Orangensaft ________________________________________   8,00

CAMPARI SODA 0,25 I
6cl Campari / Soda  _____________________________________________   6,50

LILLET BERRY 0,25 I
1/16l Lillet Rosé / Raspberry&Rhubarb Tonic / Limette / Hollersirup / Prosecco _   7,80

SEE SPRITZ 0,25 I
Rosé-Wein / Soda / Limette / Holundersirup / Minze _____________________   7,20

RHARBARBER SPRITZ 0,25 I
Prosecco / Soda / Rharbarber / Zitronensaft ____________________________ 7,50

LIMONCELLO SPRITZ 0,25 I
Limoncello / Prosecco / Bitter Lemon / Limette __________________________ 7,50

CAMPARI SPRITZ 0,25 I
5cl Campari / Prosecco / Soda ______________________________________ 7,50

HUGO 0,25 I
Prosecco / Soda / Limette / Holundersirup / Minze  _______________________ 7,20

APEROL SPRITZ 0,25 I
5cl Aperol / Prosecco / Soda ________________________________________ 7,50

PAMPELLE SPRITZ 0,2 I
Pampelle (erfrischender Grapefruitlikör) / Fever Tree Indian Tonic ____________ 7,20

MONTENEGRO TONIC
4cl Montengro / Fever-Tree Indian Tonic/ Orange ________________________ 6,00

PIMM´S NO. 1 CUP 0,25 I
4cl Pimm´s / 0,2 Fl. Fever-Tree Ginger Ale / Gurke / Orange _________________ 9,80

ALKOHOLFREI

LAVENDAIRE 0,25 I
Lavendelsirup / Apfelsaft / Zitrone / 
Tonic / Lavendelblüte _______ 6,00

CRODINO SODA 0,25 I
Crodino / Soda / Orangenzeste_5,20

ELDERBERRY SPRITZ 
0,25 I
2cl Gin AF / Limette / Erdbeersirup / 
Holundersirup / Soda________ 7,20

PRISECCO 0,1 I ______6,00



WEINE GLASWEISE
WEISS

GRÜNER VELTLINER „KIRCHPOINT FEDERSPIEL“ 
WG Gritsch, Spitz / WACHAU 1/8 l ___________________________________________ 5,80

GRÜNER VELTLINER „KREMSER WEINBERGE“ 
WG Franz Türk / Stratzing / KREMSTAL 1/8 l ___________________________________ 5,00

RIESLING „ROCKABILLY WEINKULT“ 
WG Rockabilly  / Weinviertel / Niederösterreich 1/8 l _____________________________ 5,00

MUSKATELLER HILLINGER 
WG Hillinger/ Jois / BURGENLAND 1/8 l  ______________________________________ 4,80

GEMISCHTER SATZ DAC 
WG Mayr am Pfarrplatz / Wien 1/8 l __________________________________________ 5,30

WELSCHRIESLING 
WG Skoff / Gamlitz / SÜDSTEIERMARK 1/8 l____________________________________ 4,80

WEISSBURGUNDER 
WG Hiedler / Niederösterreich 1/8 l __________________________________________ 5,50

ROSE

KALMUCK PINK 
WG Gritsch / Spitz / WACHAU 1/8 l ___________________________________________ 5,00

ROT 

ZWEIGELT 
WG Achs / Gols / Burgenland 1/8 l ___________________________________________ 5,50

BLAUFRÄNKISCH „RIED HOCHÄCKER“
WG Kerschbaum / Burgenland 1/8 l __________________________________________ 5,50

CUVÉE HEIDEBODEN
WG Nittnaus / Gols / Burgenland 1/8 l  _______________________________________ 6,30

CUVÉE EICHKOGEL (BF-ZW)
WG Kollwentz / Burgenland 1/8 l  ___________________________________________ 6,30

* Wir wenden bei diesen Weinen das einzigartige Coravin-System an.
Dies garantiert eine uneingeschränkte Qualität.

Fragen Sie nach  
unserer
umfangreichen 
Weinkarte



VIRGIN MOJITO
Minze / Limette / Rohrzucker / Soda _____________ 7,50

COCONUT KISS 
Ananas / Kokos / Grenadine / Orange  ___________ 8,00

IPANEMA 
Ginger Ale / Limette / Rohrzucker _______________ 7,00

CHINESE VIRGIN PUNCH
Orange / Ananas / Maracuja / Kombucha _________ 8,00

Signature Drinks

CAIPIRINHA
Cachaca / Limette / weißer Rohrzucker __________ 10,50

BROMBEER MULE
Vodka / Brombeeren /  Ginger Beer _____________ 10,50

ORIGINAL MOJITO
Havana / Limette / Minze / weißer Rohrzucker / Soda 11,50

WHISKY SOUR
Whisky / Zitronensaft / Zuckersirup  ____________ 11,00

PINA COLADA 
Weißer Rum / Ananas / Kokos / Sahne  __________ 11,50

SWIMMING POOL
Vodka / Blue Curaçao / Kokos / Sahne / Ananas ___ 12,00 

TH NEGRONI
Roku Gin / Italicus / Pampelle  _________________ 11,50

SEX ON THE BEACH
Vodka / Pfirsichlikör / Ananas / Cranberry / Lime __ 11,50

CUBA LIBRE
Havana / Limette / Cola  _______________________ 9,50

ESPRESSO MARTINI
Vodka / Kaffeelikör / Espresso _________________ 10,50

PORN STAR MARTINI
Vodka / Vanille / Passionsfrucht / Limette / Prosecco 11,50

SINGAPORE SLING
Gin / Cherry Brandy / D.O.M / Cointreau / Ananas /  
Limette / Angostura / Grenadine  ______________ 12,50

MAI TAI
Rum / Triple Sec / Limettensaft / Mandelsirup_____  12,50

WHITE RUSSIAN
Vodka / Kahlua / Sahne________________________ 10,50

Non-alcoholic



KRÄFTIGE RINDSUPPE
mit hausgemachten Frittaten ________________________________________6,50

mit hausgemachten Kaspressknödeln __________________________________7,00

BÄRLAUCHSCHAUMSUPPE 
Speck / Crissini ___________________________________________________7,50

TOM KHA GAI 
Kokos-Zitronengras-Curry Suppe

vegan __________________________________________________________7,00

mit Garnele ______________________________________________________9,00

SUPPE 

BEEF TARTARE 
Wachtelei / Salzbutter / Zwiebelconfit / persisches Fladenbrot 

als Vorspeise 100g________________________________________________18,00

als Hauptspeise 160g______________________________________________23,50

LACHSTARTARE
100g Lachstartare / Avocado / Mango / Knoblauchmayonnaise_______________16,00

BURRATA 
Tomaten / grünes Pesto / Pinienkerne ______________________________________14,50

BACKHENDLSALAT 
Hühnerfilet in Panko- Kürbiskernpanier / hausgemachter Erdäpfelsalat / knackiges Grünzeug / 

Preiselbeeren / Feldkirchner Kürbiskernöl___________________________________17,50

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE
Ziegenkäse / knackiges Grünzeug / Nüsse / Feigensenf / Schwarzbrotchips_________19,50

SCHÜSSEL GRÜNZEUG
mit Hausmarinade

klein _______________________________________________________________ 6,50 
groß_______________________________________________________________10,00

HAUSGEMACHTES PERSISCHES FLADENBROT _______________4,90

KNOBLAUCHBAGUETTE
pro Portion___________________________________________________________ 4,90

GEBÄCK _________________________________________________________ 2,00

VORSPEISE / SALAT

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Auskünfte über Allergene erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern. 



HAUPTSPEISEN 

WIENER SCHNITZEL
OÖ QUALITÄTSSCHWEINEFLEISCH (Kaiserteil) vom RIEPL bzw. Hühnerfilet 
frisch paniert und im Butterschmalz gebacken
vom Schwein oder Huhn / Kräutererdäpfel / Reis / Preiselbeeren_________________18,00

ZÜRICHER GESCHNETZELTES VOM RIND
Erdäpfelrösti / Gartengemüse____________________________________________25,00

RUMPSTEAK (250G)
Ofenerdäpfel / Gemüse / Sour Cream / Café de Paris Butter_____________________29,00

FILET VOM SAIBLING AUS DEM GUSENTAL
Wasabipüree / Wildbrokkoli / Weißweinschaumsauce_________________________ 26,50

FILET VON DER LACHSFORELLE AUS DEM GUSENTAL
Safranrisotto / Gartengemüse / Zitronenschaum_____________________________ 25,50

OFENKARTOFFEL
Hühnerfilet / gebratene Pilze / Joghurt-Knoblauch Dip_________________________17,00

BUNTES SÜSSKARTOFFELCURRY 
Kichererbsen / Duftreis 

vegan_____________________________________________________________ 17,00 

mit gegrillten Hühnerstreifen____________________________________________21,00 

mit 4 Stück Riesengarnelen_____________________________________________23,00

SONN- UND FEIERTAGS AB 11 UHR
SCHWEINSBRATEN
Schopf vom Riepl / Erdäpfel / Semmelknödel / warmer Speckkrautsalat___________ 17,90

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Auskünfte über Allergene erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern. 



BURGER & CO
THALHAMMERS HAUSBURGER
Briochebun / 180g Rinderfaschiertes / Käse / Speck / geschmorte Zwiebel

Mayonnaise / Gurken / Burgersauce / Salat / Tomaten / Pommes________________ 19,00 

Aufpreis Süßkartoffel-Pommes___________________________________________1,00 

THALHAMMERS VEGGIEBURGER vegetarisch

Briochebun / 130g Beyond Meat / Käse / geschmorte Zwiebel / Mayonnaise

Gurken / Burgersauce / Salat / Tomaten / Pommes___________________________ 19,00 

Aufpreis Süßkartoffel-Pommes___________________________________________1,00

THAI CHICKEN BURGER 
Briochebun / 180g Hühnerpatty handcut mit Koriander, Knoblauch und Chili gebraten / 

Salat / geschmorte Zwiebel / Tomaten / Gurken / Pommes_____________________ 19,00 

Aufpreis Süßkartoffel-Pommes___________________________________________1,00 

CLUB SANDWICH 
Toastbrot / Hühnerfilet / Spiegelei / Salat / Tomate / Cream Cheese

geschmorte Zwiebel / Pommes_________________________________________  19,00 

Aufpreis Süßkartoffel-Pommes___________________________________________1,00

CURRY WURST 
Knoblauch-Chili Wurst / hausgemachte Currysauce / Pommes  __________________14,00

 VEGETARISCH
TAGLIATELLE MIT BÄRLAUCHPESTO
Kirschtomaten / Nüsse / Parmesan / Rucola________________________________17,00

BUNTES SÜSSKARTOFFELCURRY vegan

Kichererbsen / Duftreis________________________________________________17,00

KNÖDELTRIO
Spinatknödel / Raunerknödel / Kaspressknödel / braune Butter / Parmesan ________20,00

OFENKARTOFFEL
gebratene Pilze / Joghurt-Knoblauch Dip__________________________________ 13,00

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Auskünfte über Allergene erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern. 



DESSERT

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Auskünfte über Allergene erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern. 

HAUSGEMACHTE SCHOKOLADENTARTE
Vanilleeis / Schlag ____________________________________________________ _9,50

FRISCHE MARMELADE-PALATSCHINKE
Marmelade zur Wahl: Erdbeere, Marille, Preiselbeere, Heidelbeere, Nutella

1 Stück _____________________________________________________________ _4,00

2 Stück _____________________________________________________________ _7,50

3 Stück ____________________________________________________________ _10,00

FRISCHE EISPALATSCHINKE 
3 Kugeln Vanilleeis / Schlag / Schokosauce / Früchtegarnitur  ____________________ 11,00

HAUSGEMACHTE APFELSCHLANGERL mit Rosinen _______________6,00

mit Schlag ___________________________________________________________ 6,50

mit Vanilleeis und Schlag ________________________________________________ 8,00

mit Vanillesauce _______________________________________________________ 8,00

HAUSGEMACHTER TOPFENSTRUDEL mit Rosinen _________________6,00

mit Schlag ___________________________________________________________ 6,50

mit Vanilleeis und Schlag ________________________________________________ 8,00

mit Vanillesauce _______________________________________________________ 8,00

DIGESTIFEMPFEHLUNG

Schoko-Orange-Likör
Ferdinand Parzmair
Schwanenstadt, Oberösterreich
2 cl______4,50

Steirische Marille
Alois Gölles
Riegersburg, Südoststeiermark
1 cl______3,00
2 cl______5,50



EISKAFFEE
3 K. Vanilleeis / kalter Kaffee / Schlagobers / Dekor _________________________________ 7,50 

AFFOGATO AL CAFFÉ
Espresso / 1 K. Vanilleeis / Kex-Krümel ___________________________________________ 5,50 
mit 2 cl Amaretto ____________________________________________________________ 8 ,50

CHOLESTERIN
Weißes Nougat-Eis / Schokoladeneis / Vanilleeis / Giotto / Maltesers / Schokolade /  Sauce 
Karamell / Schlagobers / Waffeln / Nüsse _________________________________________  9,00

BANANA FLIP
Vanilleeis / Schokoladeneis / Stracciatellaeis / Schlagobers / Vanilleschaum / Schokokuchen /
karamellisierte Bananen / Schokolade / Waffeln / Florentiner_________________________ 9,00

HEISSE L IEBE,  NUR ANDERS . . .
2 K. Vanilleeis & 1 K. Himbeersorbet / lauwarme Vanillesauce / Himbeersauce /  frische 
Himbeeren / Schlagobers / Florentiner / Waffeln ____________________________________ 
9,00

KINDERBECHER
Schokoladeneis & Himbeersorbet / Himbeermark /  
Smarties / Schokolade / Schlagobers ____________________________________________ 5,50

GEMISCHTES E IS
Vanille-, Erdbeer- und Schokoeis / Dekor 
mit Schlag __________________________________________________________________ 6,50 
ohne Schlag ________________________________________________________________ 6,00

GEFRORENE NÜSSE
Walnusseis / Haselnusseis / Erdnusseis / Schlagobers / Sauce Karamel / Florentiner 
Waffeln _________________________________________________________________ _    9,00 
mit Haselnussgeist __________________________________________________________12,00 

Sy
m

bo
lfo

to
s

   Happiness is a 
cold Ice cream



Arbeit ist etwas wert. 
Darum kostet ein 

hochwertiges, schnell 
serviertes Glas Gran-

derwasser bei uns 
etwas.  Das   kleine  Glas 

Wasser zum Kaffee 
oder zum Glas Wein 

bleibt GRATIS. 

RÖMERQUELLE
Römerquelle still/prickelnd 0,33 l                 ___ 3,90 
Römerquelle still/prickelnd 0,75 l  _______     6,50

 BELEBTES GRANDERWASSER
Granderwasser 0,3 l Dienstleistungsbeitrag ______ 1,80 
Granderwasser 0,5 l Dienstleistungsbeitrag ______ 2,50 
Granderwasser 1 l Dienstleistungsbeitrag ___  ___  3,50

LIMONADEN
Coca Cola / Coca Cola Zero 0,33 l Fl. ______ 4,40 
Almdudler 0,35 l Fl. ____________________ 4,40 
Schartner Zitrone 0,25 l Fl. ______________ 3,90 
Sprite, Fanta, Spezi 0,3 l ________________ 4,20 
Limo gespritzt 0,5 l  ___________________ 5,20 
Limo gespritzt mit Granderwasser 0,5 l  ___ 4,90 
Rauch Eistee Pfirsich 0,33 l Fl. ____________  4,40

 hausgemachte LIMONADEN
Ingwer-Zitroneneistee 0,5 l _____________ 5,70 
frischer Ingwer, Zitronengras, weißer Tee, Agavensirup, Minze

Erdbeer-Minze-Limonade 0,5 l __________ 5,70 
Erdbeer, Minze, Limettensaft, Agavensirup, Soda

Ananas-Kokos-Limonade 0,5 l __________   5,70 
Ananassaft, Kokossirup, Soda, Zitronenmelisse

Eistee Mango-Maracuja-Grüntee 0,5 l_____  5,70 

FEVER-TREE
Fever-Tree Premium Mixer’s 0,2 l Fl. _______ 4,60 
Tonic Water / Mediterranean Tonic / 
Ginger Ale / Bitter Lemon / Ginger Beer / Pink 
Grapefruit

SPECIAL
Red Bull 0,25 l Dose ___________ 4,70 
Kombucha Classic 0,25 l _______ _________ 4,70

RAUCH FRUCHTSÄFTE 0,2 l  ________ 4,50 
ERDBEERE / MANGO / JOHANNISBEERE
gespritzt 0,3 l / 0,5l ________________ 4,70/5,50 
gespritzt mit Granderwasser 0,3 l/0,5 l _4,60/5,20

SAFT aus der Region 
Allerstorfer´s Apfelsaft PUR 0,3 l _________ 4,20 
Apfelsaft gesp.  0,3 l / 0,5 l __________4,20/5,20 
Apfelsaft mit Granderw. 0,3 l / 0,5 l______ 4,00/4,90

SÄFTE aus der Region 
Allerstorfer’s Säfte PUR 0,3 l _____________ 4,20 
Birne / Apfel-Karotte /   
Apfel-Marille / Apfel-Zwetschke / 
Säfte gespritzt 0,3 l / 0,5 l ___________4,20/5,20 
Säfte mit Granderw. 0,3 l / 0,5 l ________4,00/4,90

TRAUBENSAFT ROT WG Hagn, Mailberg 
Traubensaft PUR 0,3 l  __________________ 4,30 
Traubensaft gespritzt 0,3 l / 0,5 l _____4,30/5,50 
Traubensaft mit Granderw. 0,3 l / 0,5 l __4,10/5,00

SODA
Soda 0,3 l / 0,5 l ___________________3,30/3,80 
Soda Zitrone 0,3 l / 0,5 l ____________ 3,70/4,40

ALKOHOLFREI

for our international guests:  T IPPING REGULATIONS IN AUSTRIA
Tipping is not mandatory in Austria (like in the USA, for example),  

but employees are happy to receive a 5-10% tip
Trinkgeld ist in Österreich nicht Pflicht (wie z.B.: in den USA) dennoch freuen sich die Mitarbeiter über 5 - 10 % Trinkgeld.
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BIER / WEIN / MOST  

 HAUSBIER
dicht, vollmundig, würzige Note,  
bernsteinfarben, nur 4,1 Vol.%

 Hausbier 0,2 l  _____________________ 3,80  
Hausbier 0,3 l  _____________________ 4,70  
Hausbier 0,5 l  _____________________    5,50

GÖSSER
hell, strohgelb, angenehm hopfig,  
mit feinen Malztönen

Gösser Gold 0,2 l  _____________________ 3,80 
Gösser Gold 0,3 l  _____________________ 4,70 
Gösser Gold 0,5 l  _____________________ 5,50 
Gösser „Naturgold“ alkoholfrei Fl. 0,5 l  ____  5,20

Zitronen od. Almradler 0,2 l  ____________ 3,80 
Zitronen od. Almradler 0,3 l  ____________ 4,70 
Zitronen od. Almradler 0,5 l  ____________  5,50

SCHLADMINGER
ausgewogener Geschmack, trüb 
100% österr. Rohstoffe aus kontr. biol. Anbau

Schladminger BIO-Zwickl 0,2 l  __________ 4,00 
Schladminger BIO-Zwickl 0,3 l  __________ 4,80 
Schladminger BIO-Zwickl 0,5 l  __________  5,70

WEIHENSTEPHAN
trüb, hefeblumig, erfrischend

Weihenstephaner Hefetrüb 0,3 l  _________ 4,90 
Weihenstephaner Hefetrüb 0,5 l  _________ 5,80
Weißbiergenuss ohne Alkohol

Weihenstephaner alkoholfrei Fl. 0,5 l  _____ 5,80

TRUMER
Extra trocken, feinporig mit einer  
ausbalancierten Bittere  4,9 vol.%

Trumer Pils 0,2 l _______________________ 4,00 
Trumer Pils 0,3 l _______________________ 4,80 

AUGUSTINER 
strohgelb, ausbalanciert, milde Kohlensäure, süffig, 
Bayerns beliebtestes Bier

Augustiner Helles 0,3 l  _________________ 4,70 
Augustiner Helles 0,5 l  _________________ 5,50 
Augustiner Helles Mass 1 l  ____________  10,00

WEIN 
Weingut Hagn, Mailberg
G’spritzter weiß/rot 0,25 l  ______________ 4,50 
Sommer G’spritzter 0,5 l  _______________ 5,20 
Aperol Spritzer 0,25 l  __________________ 6,50 
G’spritzter süß 0,25 l  __________________  4,80

MOST aus der Region
Most pur od. gespritzt 0,3 l  _____________ 3,90 
Most pur od. gespritzt 0,5 l  _____________ 4,70

BESTELL  
Jetzt 9 + 1 AKTIONEN über 
unsere APP nutzen 
9+1 Spritzer GRATIS
9+1 Bier GRATIS
9+1 Most GRATIS 
und weitere Aktionen

Infos zur APP-Nutzung auf Seite 2

AKTIONEN
9+1 Spritzer 
0,25 l GRATIS
9+1 Most gespr.  
0,5 l GRATIS

AKTION
9+1 Gösser
0,5 l GRATIS

G
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APP

APP



TEE

TEEHAUS RONNEFELDT
Tee im Glas  _______________________________________________ 4,50
ASSAM BARI
Hocharomatische Broken-Qualität - typisch würzig und malzig.

MASALA CHAI
Mischung aus Assam und den exotisch-scharfen Zutaten Indiens. 

WELLNESS
Geschmackvolle Wellness-Momente mit Rooibos, Minze und Anis.

MORGENTAU
Faszinierende Teekomposition mit Sencha, Blüten und fein-fruchtigem Mango-

Zitrusgeschmack.

GREEN DRAGON
Seltener Grüner Chinatee aus handgep lückten Blattknospen. 

AYURVEDA HERBS & GINGER
Innere Wärme. Perfekt balancierte Kräutermischung, die alle Sinne aktiviert.

REFRESHING MINT 
Der typische Geschmack der Pfefferminze mit neuer Frischedimension durch Zitronengras.

FRUITY CAMOMILE
Herb-süße Kamille, verfeinert mit aromatischer Orangenschale.

ROOIBOS CREAM ORANGE
Vollmundiger Rooibos mit cremig-sanftem Vanillearoma und dem Geschmack reifer Orangen.

SWEET BERRIES
Eine vollaromatische Kombination mit der Süße saftiger Früchte.

BERGKRÄUTER
Zarte Melisse, dezente Anisnote,und ein Hauch von Thymian-duftig würzig und frisch wie 

Morgenluft in den Bergen

Portion Milch / Zitronensaft / Honig + 0,50 Euro

for our international guests:  T IPPING REGULATIONS IN AUSTRIA
Tipping is not mandatory in Austria (like in the USA, for example),  

but employees are happy to receive a 5-10% tip
Trinkgeld ist in Österreich nicht Pflicht (wie z.B.: in den USA) dennoch freuen sich die Mitarbeiter über 5 - 10 % 
Trinkgeld.



KAFFEE 

Unsere hausgemachten 

Torten
finden Sie in der Vitrine

neben der Bar

SEGAFREDO KAFFEE 
Espresso „ohne Schnick-Schnack“ _________________________________ 2,80 
Kleiner Espresso  _______________________________________________ 3,40 
Großer Espresso  _______________________________________________ 5,00 
Espresso Macchiato ____________________________________________ 3,70 
Verlängerter  __________________________________________________ 3,90 
Cappuccino mit Milchschaum ____________________________________ 4,60 
Cappuccino mit Schlag _________________________________________ 4,60 
Großer Espresso mit Schlag ______________________________________ 5,40 
Melange  _____________________________________________________ 4,50 
Cafè Latte Macchiato  ___________________________________________ 4,90 
Flavoured Latte (Zimt / Vanille / Schoko / Karamel) ___________________ 5,20 
Iced Latte ____________________________________________________ 5,00 
Häferlkaffee (Verlängerter mit Milch und Milchschaum) _ ______________ 4,90 
Hauskaffee (Häferlkaffee mit Schlagobers) __ ________________________ 5,20 
Affogato al Caffé (kleiner Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis) __ ____________ 5,60

Selbstverständlich servieren wir zum Kaffee 
ein Glas 1/8 l Grander-Wasser 
(ausgenommen Espresso „ohne Schnick-Schnack“)

SCHOKOLADE 
Heiße Schokolade ohne Schlag  __________________________________4,50 
Heiße Schokolade mit Schlag ____________________________________ 4,90 
Schokochino (Heiße Schoko mit Milchschaum und Espresso) ___________ 5,20 
Lumumba (Heiße Schokolade mit 2cl Rum) mit Schlag _______________    6,50

Hafermilch / laktosefreie Milch + 0,50 Euro



QUALITÄT & REGIONALITÄT

  L I E F E R A N T E N :
– Fleisch vom Riepl, Gallneukirchen

– Fische Schöffl Gusentalforelle, St. Georgen

– Gemüse Kitzmüller, Feldkirchen

– Gemüse Grabmayr, Eferding

– Kürbiskernöl vom Kneidinger, Pesenbach

– Eier vom Lugmayr, Goldwörth

– Transgourmet

– Kröswang

– R&S Gourmet

– Brau Union (Bier & AF)

– Weinturm (Weine, Spirituosen, Fever Tree), Linz

– Wakolbinger Weine, Lichtenberg

– Morandell

– Eskimo Eis

– Segafredo Kaffee & Ronnefeldt Tee

– Säfte vom Allerstorfer, Feldkirchen

ALLERGENE
A  __________________________________________________ glutenhaltiges Getreide
B  ______________________________________________________________Krebstiere
C  ________________________________________________________ Eier von Geflügel
D  _________________________________________________ Fisch außer Fischgelatine
E  ______________________________________________________________ Erdnüsse
F  ____________________________________________________________ Sojabohnen
G  ________________________________  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse 

inklusive Laktose

H  _________________________________________________________ Schalenfrüchte
L  ________________________________________________________________ Sellerie
M  _________________________________________________________________ Senf
N  ___________________________________________________________ Sesamsamen
O  ________________________________________________ Schwefeldioxid und Sulfite
P  _______________________________________________________________ Lupinen
R  ____________________________ Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 

und daraus gewonnene Erzeugnisse




