
Herzlich Willkommen am See im THALHAMMERs!

Schön, dass Sie da sind und sich eine Auszeit bei uns

gönnen. Wir freuen uns, wenn wir Sie kulinarisch verwöhnen

dürfen. Unsere Menükarte bietet Ihnen eine große Auswahl

an erfrischenden Getränken und Aperitifs, sowie einer umfan-

greichen Speisekarte. 

Unser Küchenteam ist vielseitig spezialisiert – so finden 

Sie bei uns traditionelle Gerichte, genauso wie moderne 

internationale Küche und saisonale Schmankerl. Ob Sie es 

leicht oder deftig lieben – in allen Gerichten steckt eine große 

Portion Regionalität. Wir beziehen das Fleisch vom Riepl aus 

Gallneukirchen, den Fisch vom Schöffl aus dem Gusental und 

unser Gemüse vom Kitzmüller aus Feldkirchen.

Genießen Sie die ungezwungene Atmosphäre im Thalham-

mers!

Ihr Robert Thalhammer

und das THALHAMMERs Team

GANZTAGS WARME KÜCHE

Frühstücksbuffet:     08.00 - 11.00 Uhr
Sonn- und Feiertags 08.00 - 10.30 Uhr

Restaurantkarte:      11.00 - 21.00 Uhr
Sonn- und Feiertags bis 20 Uhr
 

RESERVIERUNGEN

online auf unserer Website, telefonisch 
oder via THALHAMMERs APP möglich



KRÄFTIGE RINDSUPPE
mit hausgemachten Frittaten __________________________________ ACLG_6,50

mit hausgemachtem gebackenem Leberknödel ___________________ ACGML_6,50

mit hausgemachtem Grießnockerl _______________________________ ACGL_6,50

WÄRMENDE KÜRBISSCHAUMSUPPE MIT INGWER UND GELBWURZ
knuspriges Schwarzbrot / Feldkirchner Kernöl / Mascarpone __________ AGHL_7,00

SUPPE 

 BEEF TARTARE
Stundenei aus Goldwörth / Zwiebelbutter / Spicy Spitzpaprika / persisches Fladenbrot 

als Vorspeise 100g _______________________________________ACGMNO_16,00

als Hauptspeise 180g _____________________________________ACGMNO_23,50

KALT GERÄUCHERTE FORELLE
VOM SCHÖFFL AUS DEM GUSENTAL
Rüben-Apfel-Kren / Kimchi / Innviertler Grammerlknöderl / Riepl Blunzn _____ ACDGL_17,00

BACKHENDLSALAT 
hausgemachter Erdäpfelsalat / knackiges Grünzeug vom Kitzmüller / 

Preiselbeeren / Feldkirchner Kürbiskernöl ___________________________ ACGMO_17,00

BAUERNSALAT
knackiges Grünzeug vom Kitzmüller / Spiegelei aus Goldwörth / Bauernspeck / 

knusprige Brotkrümel / geröstete Erdäpfel ___________________________ACGLM_16,50 

SCHÜSSEL GRÜNZEUG
mit Hausmarinade

klein __________________________________________________________ MNO_6,50  
groß _________________________________________________________ MNO_10,00

HAUSGEMACHTES PERSISCHES FLADENBROT  ___________ AN_4,50

KNOBLAUCHBAGUETTE
pro Portion _______________________________________________________ AG_4,90

PIZZASTANGERL
mit Knoblauch / 2 Stk._______________________________________________ AG_5,00

VORSPEISE / SALAT



PIZZAKARTE 

MARGHERITA
Tomatensauce / Mozzarella vegetarisch ____________________________________ AG_9,90

CARDINALE
Tomatensauce / Mozzarella / Schinken ___________________________________ AG0_12,50

SALAMI
Tomatensauce / Mozzarella / Salami _____________________________________ AG0_13,00

PROVENCIALE
Tomatensauce / Mozzarella / Schinken / Speck / Mais / Pfefferoni ______________ AG0_14,00

DIAVOLO SCHARF
Tomatensauce / Mozzarella / Salami / Paprika / scharfe Pfefferoni / Knoblauch _____ AG0_14,00

CAPRICCIOSA
Tomatensauce / Mozzarella / Schinken / frische Champignons /

Artischocken / Oliven ________________________________________________ AG0_14,00

                                  HAUSPIZZA
Tomatensauce / Mozzarella / Speck / Zwiebel / Mais / Spiegelei _______________ ACG0_15,00

MAFIOSO SCHARF-PIKANT
Tomatensauce / Mozzarella / Schinken / Salami / Speck / Zwiebel / Champignons / 

scharfe Pfefferoni / Knoblauch _________________________________________ AGO_15,00

CALZONE GEFÜLLTE PIZZA
Tomatensauce / Mozzarella / Schinken / Salami / Champignons _______________ AGL0_15,00

PROSCIUTTO RUCOLA
Tomatensauce / Mozzarella / Prosciutto Crudo / Rucola /

Cherrytomaten / Parmesan ____________________________________________ AG0_16,50

PIZZA CAPRESE
Tomaten / Büffelmozzarella / Kirschtomaten / Basilikum /

Pesto vegetarisch ___________________________________________________ AG0_15,00

Wir können leider nicht garantieren Pizzen und Gerichte aus der restlichen Karte gleichzeitig zu ser-

vieren, da die Gerichte in zwei getrennten Küchen zubereitet werden. Wir bitten um Verständnis

TAKE AWAY
Alle Pizzen auch
zum MITNEHMEN

Kleine Pizza: abzüglich  € 1,50

Eine Pizza auf 2 Teller + € 0,80

je Änderungswunsch  + € 0,80

PIZZA
MEZZA LUNA

halbe Pizza  

mit Blattsalaten

jede Pizza möglich

Donnerstag und Freitag ab 16 Uhr
Samstag und Sonntag ab 11:00 Uhr



WIENER SCHNITZEL
OÖ QUALITÄTSSCHWEINEFLEISCH (Kaiserteil) vom RIEPL bzw. Hühnerfilet 
frisch paniert und im  Butterschmalz gebacken
vom Schwein oder Huhn / Kräutererdäpfel / Reis / Preiselbeeren ____________ ACG_17,50

CORDON BLEU
OÖ QUALITÄTSSCHWEINEFLEISCH (Kaiserteil) vom RIEPL 
vom Kaiserteil frisch paniert und im Butterschmalz gebacken
vom Schwein / Schinken / Käse / Kräutererdäpfel / Reis / Preiselbeeren _______ ACG_19,50

HASCHEEKNÖDEL
hausgemachte Hascheeknödel mit feinem Rindergulasch /

kalter Weisskrautsalat / Erdäpfel ___________________________________MACGL_18,00

200G FILETSTEAK
getrüffelte Erdäpfelcreme / geschmorte Pastinaken / Backerljus ____________GLMO_40,00 

 HAUSBURGER
180g Biooxnfleisch aus St. Veit / Käse / Speck / geschmorte Zwiebeln / Mayonnaise /

Gurken / BBQ Sauce / Salat / Tomaten / Pommes ____________________ ACGMNO_19,00

Aufpreis Süßkartoffel-Pommes ___________________________________________ 1,00

                               CHEESESTEAK SANDWICH
Sandwichbrötchen / 160g kurz gebratene Hochrippe / Parmesan / Cheddar / 

Mozzarella / geschmorte Zwiebeln / Röstzwiebel / Dijon / 

Chilimayonnaise / Salat / Tomaten / Pommes __________________________ACGM_21,00

OFENFRISCHER SCHWEINSBRATEN VOM SCHOPF 
Qualitätsschwein aus Oberösterreich vom Schopf (Riepl)
 Erdäpfel / Semmelknödel / warmer Speckkrautsalat ____________________ACGMO_17,90

Solange der Vorrat Reicht.

SONN- UND FEIERTAGS AB 11 UHR

HAUPTSPEISEN 



                                 SÜSS-SAURE BUCHWEIZENNUDELN vegan

cremiger Kokos-Karfiol / spicy Baby Pak Choi / Knoblauchchips / Sesam _________ AFN_18,00

GLASIERTE RAUNERKNÖDEL vegetarisch

Cremespinat / Stundenei / Grana Granit (Parmesan aus Sarleinsbach vom Loisnhof) _ ACG_19,00 

RAGOUT VOM FELDKIRCHNER REH AUF JÄGERART
flaumige Semmelknödel / Blaukraut / Romanecso ______________________ ACGLMO_25,00

GEBRATENE BAUERNENTE 

Gewürzsaftl / Semmelknöderl / Erdäpfel-Krautroulade / Blaukraut ________ 1/4 Ente_23,00

_____________________________________________________ACGLO_1/2 Ente_29,00

NÜSSCHEN VOM FELDKIRCHNER REHWILD  
Creme vom geschmorten Ofensellerie / hausgemachte Pekannuss-Schupfnudeln 

Preiselbeerjus ______________________________________________ ACGHLMO_30,00

GEMISCHTES FILETPFANDL VOM LANDSCHWEIN UND BIO-OXN 
Creme vom grünen Pfeffer / frische Tagliatelle / Gemüse_________________ ACGLO_25,00

SPANFERKELRÜCKEN AUF DEN PUNKT GEBRATEN
cremiger Rahmwirsing / SpeckUp / Erdäpfelschmarrn / Knoblauchsafterl _____GLMO_29,00

SEEFORELLENFILET
VOM ARMIN SCHÖFFL AUS DEM GUSENTAL
hausgemachte Gnocchi / Rüben-Hollandaise / Wasabi / Baby Pak Choi _______ACGM_26,00 

CREMIG GERÜHRTES RISOTTO MIT FRISCH GEGARTEN 
PREMIUM MEERESFRÜCHTEN
(JAKOBSMUSCHEL, GARNELE, OKTOPUS, KALAMARE, MIESMUSCHELN) 
eingelegte Paradeiser / Spitzpaprika / frische Kräuter / Safranfond __________ BGLR_32,00

EMPFEHLUNG 



Unsere täglich frischen, 
hausgemachten 
Kuchen und Torten
finden Sie in der Vitrine!

DESSERT

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. MwSt. Auskünfte über Allergene erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern. 

FRISCHE EISPALATSCHINKE 
3 Kugeln Vanilleeis / Schlag / Schokosauce / Früchtegarnitur  _______________ACEG_11,00

FRISCHE MARMELADE-PALATSCHINKE
Marmelade zur Wahl: Erdbeere, Marille, Preiselbeere, Heidelbeere, Nutella

1 Stück ________________________________________________________ ACEGL_4,00

2 Stück ________________________________________________________ ACGEL_7,50

3 Stück _______________________________________________________ ACEGL_10,00

HAUSGEMACHTE APFELSCHLANGERL mit Rosinen __________ACEG_5,50

mit Schlag ______________________________________________________ACEG_6,00

mit Vanilleeis und Schlag ___________________________________________ACEG_7,50

mit Vanillesauce __________________________________________________ACEG_7,50

HAUSGEMACHTER TOPFENSTRUDEL mit Rosinen ____________ACEG_5,50

mit Schlag ______________________________________________________ACEG_6,00

mit Vanilleeis und Schlag ___________________________________________ACEG_7,50

mit Vanillesauce __________________________________________________ACEG_7,50

FLAUMIGE TOPFENKNÖDERL
Bourbon-Vanillesüppchen / eingelegte Zwetschken&Äpfel / Vanilleeis __________ACEG_9,50

CREMIGE MASCARPONE MIT EIGEBÄCK
dunkle Kuvertüre / grüner Kardamom / Physalis / Espresso __________________ACEG_9,50

HAUSGEMACHTE SCHOKOLADENTARTE
Vanilleeis / Schlag ________________________________________________ACEG_9,50

VEGANER KOKOS-REISPUDDING _______________________________ 8,50

DIGESTIFEMPFEHLUNG

Schoko-Orange-Likör
Ferdinand Parzmair
Schwanenstadt, Oberösterreich
2 cl______4,50

Steirische Marille
Alois Gölles
Riegersburg, Südoststeiermark
1 cl______3,00
2 cl______5,50



QUALITÄT & REGIONALITÄT

  L I E F E R A N T E N :
– Fleisch vom Riepl, Gallneukirchen

– Fische Schöffl Gusentalforelle, St. Georgen

– Speckup Robert Weißengruber, St. Veit

– BIO Öle von farmgoodies, Niederwaldkirchen

– Gemüse Kitzmüller, Feldkirchen

– Gemüse Grabmayr, Eferding

– Kürbiskernöl vom Kneidinger, Pesenbach

– Eier vom Lugmayr, Goldwörth

– Transgourmet

– Kröswang 

- Ziegenkäse Biohof Ecker , Heiligenberg 

– R&S Gourmet

– Brau Union (Bier & AF)

– Weinturm (Weine, Spirituosen, Fever Tree), Linz

– Wakolbinger Weine, Lichtenberg

– Morandell

– Eskimo Eis

– Segafredo Kaffee & Ronnefeldt Tee

– Säfte vom Allerstorfer & Rabeder, Feldkirchen

Bei der Auswahl unserer Lieferanten setzen wir nicht 

nur auf Qualität sondern auch auf Regionalität. Wir verarbeiten nur österreichisches 

Fleisch, Eier und Gemüse (sofern saisonal vorhanden) aus der Region.   

Stefan Wolfesberger,  
THALHAMMERs Küchenchef

ALLERGENE
A  __________________________________________________ glutenhaltiges Getreide
B  ______________________________________________________________Krebstiere
C  ________________________________________________________ Eier von Geflügel
D  _________________________________________________ Fisch außer Fischgelatine
E  ______________________________________________________________ Erdnüsse
F  ____________________________________________________________ Sojabohnen
G  ________________________________  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse 

inklusive Laktose

H  _________________________________________________________ Schalenfrüchte
L  ________________________________________________________________ Sellerie
M  _________________________________________________________________ Senf
N  ___________________________________________________________ Sesamsamen
O  ________________________________________________ Schwefeldioxid und Sulfite
P  _______________________________________________________________ Lupinen
R  ____________________________ Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 

und daraus gewonnene Erzeugnisse


