
Ihr Robert Thalhammer
und das THALHAMMERs Team

Unser Team hat wieder mit viel Liebe wärmenden, hausgemachten Punsch und festlichen Glühwein sowie eine feine winterliche
Speisekarte für Sie zusammengestellt – für eine rundum genussvolle und stimmungsvolle Zeit am Feldkirchner See.

An besonders kalten und klaren Wintertagen zieht es viele Menschen zu uns zum See – 
sei es nach einem Spaziergang durch die frostige Landschaft oder für eine gemütliche Auszeit im warmen im THALHAMMERs. 
Unser Team gibt auch in dieser besonderen Jahreszeit alles, um Ihnen den gewohnten THALHAMMERs-Service zu bieten. 
Dennoch kann es gelegentlich zu Wartezeiten kommen – wir bitten um Ihr Verständnis und wünschen Ihnen eine stimmungsvolle
Winterzeit.

Für noch mehr Komfort haben wir unsere TH-App erweitert: Sie müssen nichts installieren – einfach den QR-Code am Tisch scannen,
digital durch die Karte stöbern, direkt bestellen und bequem bezahlen. 
Tipp: In der App warten tolle Aktionen auf Sie – z. B. 9+1-Angebote und mehr! 

Regionalität liegt uns am Herzen: 
Wo auch immer möglich, verwenden wir Produkte aus der Region. 

Genießen Sie Ihre Zeit am See!

Schön,dass 
Sie da sind!



MIT DIESEM
QR CODE JETZT
GLEICH APP
INSTALLIEREN!

GERICHTE
ZUM ABHOLEN
BEQUEM VIA APP
BESTELLEN

PIKANTES BEEF TARTARE 

THUNFISCH SASHIMI

KNOBLAUCHBAGUETTE
 

GEDECK FÜR 2 PERSONEN 

KRÄFTIGE RINDSUPPE VOM BIO ANGUS 
 

mit Äpfeln und Preiselbeeren / Feldkirchner Kürbiskernöl

See und Meer / Gemüse / Baguette 

klein___________________________________________________________________

groß____________________________________________________________________

_________________________________AN_____________________5,50

__________________________ACGHM ________________8,90

mit hausgemachten Frittaten___________________________________________ACLG___________________6,90
mit hausgemachten Kaspressknödel ___________________________________ACLG___________________7,40
mit hausgemachten Grießnockerl ______________________________________ACLG___________________6,90

 Als Vorspeise_____________________ABCDGLO _____________10,90
Als Hauptspeise_________________________________________16,90

 ________________ACGO___________________7,90 

ACGLMO___90g _______16,50

 _____________160g ______25,50

Sesam / Avocado / Chili / Wasabi / Fenchel ____________________________DLNO__________________19,80

Homemade garlic bread

pumpkin cream soup / with apple and cranberries / pumpkin seed oil

small

large

HAUSGEMACHTES

GEDECK / BROT

 VORSPEISEN 

KÜRBISCREMESUPPE 

FISCHSUPPE 

SUPPEN

fishsoup / vegetables / baguette

as a main course

Beef Tartare – egg yolk / truffle mayo / onion confit  / brioche
Eingelegte Zwiebeln / Eigelb / Trüffelmayo / Brioche 

Homemade beef broth – with homemade pancakes / homemade cheese dumplings or homemade semolina dumplings

as a starter 

Baguette / liptauer / egg spread / avocado
Baguette / Liptauer / Eieraufstrich / Avocado

Tuna sashimi – sesame / avocado / chili / wasabi / fennel



VEGGIE 

SALATE 

 

BACKHENDLSALAT
 

SCHÜSSEL GRÜNZEUGS

 

 SÜSSKARTOFFELCURRY 

SUPER FOOD SALAT 

CREMIGES TOMATEN-RUCOLA RISOTTO 

Blattsalat / Quinoa / Ziegenkäse / Rote Rüben / Granatapfel / Safrandressing 
als Vorspeise 
als Hauptspeise 

knackige Blattsalate / Cherrytomaten / Radieschen / Hausmarinade 
klein _______________________________________________________MNO__________________________6,80 
groß _______________________________________________________MNO_________________________10,90

hausgemachter Erdäpfelsalat / knackiges Grünzeugs vom Kitzmüller 
Preiselbeeren / Feldkirchner Kürbiskernöl _________________________ACGMO_____________________18,90

 ____________________________________________AHMN______________________15,80
____________________________________AHMN______________________19,90

Pinienkerne / Tomaten / Parmesan _________________________________________EGO____________18,90

vegan

Kichererbsen / Paprika / Jasminreis___________________________________________E_______________17,90
Vegan Sweet Potato Curry – chickpeas / bell peppers / jasmine rice

small
large

Bowl of crunchy leaf salad / cherry tomatoes / radishes / house marinade

as a starter 
as a maincourse 

Creamy tomato and arugula risotto (vegetarian) – pine nuts / tomatoes / parmesan

PASTA
TRÜFFEL RAVIOLI 

Leaf salad / quinoa / goat cheese / beetroot / promegranate / saffrondressing

vegetarisch

FEINE KÜRBIS TAGLIOLINI

Pilze / Grana Padano / Rucola / Nüsse / Amalfi-Zitrone / Ziegenkäse ___________GLO____________18,90                                                
Fine pumpkin Tagliolin - mushroom / grana padano / amalfi lemon / nuts / lemon / goat cheese

als Vorspeise 
als Hauptspeise 

 __________________________________________GLO__________________________15,90
___________________________________GLO__________________________21,90

as a starter 
as a maincourse 

Rucola / Grana Padano

Toppings:                                                       mit  Rinderstreifen ________________________________+8.90
                                                                         mit Hühnerstreifen________________________________+6,80
                                                                         mit Garnelen pro Stk.______________________________+2,50 
                                                                         mit Jakobsmuscheln pro Stk.______________________+4,50

with chicken filet strips
with kingprawn p. piece

with beef filet strips

with scallops p. piece

Fried chicken salad – homemade potato salad / leaf salad / cranberry jam / local pumpkin seed oil

Truffle ravioli - ruccola / grana padano

Toppings:                                                       mit  Rinderstreifen ________________________________+8.90
                                                                         mit Hühnerstreifen________________________________+6,80
                                                                         mit Garnelen pro Stk.______________________________+2,50 
                                                                         mit Jakobsmuscheln pro Stk.______________________+4,50

with chicken filet strips
with kingprawn p. piece

with beef filet strips

with scallops p. piece

Toppings:                                                       mit  Rinderstreifen ________________________________+8.90
                                                                         mit Hühnerstreifen________________________________+6,80
                                                                         mit Garnelen pro Stk.______________________________+2,50 
                                                                         mit Jakobsmuscheln pro Stk.______________________+4,50

with chicken filet strips
with kingprawn p. piece

with beef filet strips

with scallops p. piece

Toppings:                                                       mit  Rinderstreifen ________________________________+8.90
                                                                         mit Hühnerstreifen________________________________+6,80
                                                                         mit Garnelen pro Stk.______________________________+2,50 
                                                                         mit Jakobsmuscheln pro Stk.______________________+4,50

with chicken filet strips
with kingprawn p. piece

with beef filet strips

with scallops p. piece

Toppings:                                                       mit  Rinderstreifen ________________________________+8.90
                                                                         mit Hühnerstreifen________________________________+6,80
                                                                         mit Garnelen pro Stk.______________________________+2,50 
                                                                         mit Jakobsmuscheln pro Stk.______________________+4,50

with chicken filet strips
with kingprawn p.piece

with beef filet strips

with scallops p. piece



Fische

 

Simply Steak
 

200G FILETSTEAK
 

250G RUMPSTEAK
 

OÖ Qualitätsschweinefleisch 
(Kaiserteil) bzw. Hühnerfilet frisch paniert und im Butterschmalz gebacken
vom Schwein oder Huhn / Petersilien Kartoffeln / Reis / Preiselbeeren / Zitrone _______ACG_________19,50

 

500G CHATEAU BRIAND 

 SCHLEMMERPFANDL
 

ZWEIERLEI VOM SAIBLING UND LACHSFORELLE
Char and salmon trout with spinach risotto / pekea nuts / butternut squash
Spinatrisotto / Pekannüsse / Butternuss Kürbis_______________________________CGLO_______________28,90

THUNFISCH STEAK
 

VOM ARMIN SCHÖFFL 
AUS DEM GUSENTAL

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel / Kartoffeltaler
Pfeffersauce / Gemüse______________________________________________________________ACGL________24,50

Jus / Rosmarinerdäpfel / Grillgemüse / Pistazienbutter _______________________GLO_________________36,50

Jus / Rosmarinerdäpfel / Grillgemüse / Pistazienbutter ______________________GLO_________________ 42,50

Sesam / Wasabi / Koriander Nudeln / Asia Gemüse __________________________BDGLO______________34,50

30
min VORFREUDE

The steak for two – 500g chateaubriand – pepper sauce / rosemary potatoes / grilled vegetables / pistachio butter
Peffersauce / Rosmarinerdäpfel / Grillgemüse / Pistazienbutter_______________ACGLO______________89,50

200g filet steak – juice / rosemary potatoes / grilled vegetables / pistachio butter

250g rump steak – juice / rosemary potatoes / grilled vegetables / pistachio butter

Tuna steak with sesame / wasabi / coriander noodles / asian vegetables

frisch

DAS STEAK FÜR DEN GENUSS ZU ZWEIT

VON  11:00-14:00  UND  17:00-21:00 UHR BESTELLBAR

KLASSIKER

FISCH / STEAK

WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN ODER HUHN 

 CORDON BLEU VOM HUHN

 
Kürbiskerne - Leinsamen - Panade / Speck / Schinken / Käse / Champignons 
Petersilien Kartoffeln / Reis / Preiselbeeren / Zitrone__________________________________ACGL_______22,90

Upper Austrian quality pork (Kaiserteil) or chicken fillet – freshly breaded and baked in clarified butter 
pork or chicken / parsley potatoes / rice / cranberry jam / lemon

Gourmet pan – pork medallions coverd with bacon / potato patties / peppersauce / vegetables

Pumpkin seeds - linseed - breading / Chicken Cordon Bleu -  bacon / ham / cheese / mushrooms / 
parsley potatoes / rice / cranberries / lemon 



 

WILDERER PFANDL

 

 

Venison loin steak with potato crust / cherry sauce / celery purée / romanesco
Kirschsauce  / Sellerie Püree / Romanesco_______________________________ACGLO________________36,50

HIRSCHBURGER 2.0    

feines Feldkrichner Rehragout / Marillen Serviettenknödel  
Apfelrotkraut / Preiselbeeren  ___________________________________________GLO___________________24,50

180g Hirschpatty / Naturteig Briochbun / Speck / Käse / Salat / Tomate / Blaukraut / Zwiebel
Sourcream / BBQ / Pommes ____________________________________________ACGLMO______________22,90
mit Süßkartoffelpommes_____________________________________+3,00

Fine venison ragout from feldkirchen / apricot bread dumplings / apple red cabbage / cranberries

Venison burger -180g venison patty / natural dough briochbun / bacon / cheese / lettuce / tomato / red cabbage / onion 
sour cream / BBQ / fries

WILDE GSCHICHTN’

HIRSCHRÜCKENSTEAK MIT KARTOFFELKRUSTE 

BARBARIE ENTENBRUST

 

Erdäpfel Bladeln / Orangen Gewürz Sauce / Cremiger Wirsing ____________ACGLO________________29,80

 

with sweet potato fries

& SPEZIALITÄTEN

Barbarie duck breast - potato leaves / orange spice sauce / creamy savoy cabbage



BIO
OXNFLEISCH

 VON ROBERT
WEISSENGRUBER
AUS ST. VEIT

BURGER

KINDERKARTE

KINDERWIENER 
(vom Huhn) mit Pommes und Ketchup ___________________________________ACG_________11,90
Chicken filet – freshly breaded and baked in clarifi ed butter / with fries and ketchup

HALLOUMI BURGER 

CRISPY CHICKEN BURGER

 

CRISPY CHICKEN BURGER 

PORTION POMMES MIT KETCHUP
Portion of fries 

GRILLWÜRSTEL MIT POMMES & KETCHUP 
Grilled sausages with fries

PEPPA WUTZ SPAGHETTINI 
mit Bolognese___________________________________________________________ACGLO_______9,90
„Peppa Pig“ spaghettini with bolognese

 HAUSBURGER

PRINZESSIN ELSA SPAGHETTINI 
mit Butter und Parmesan_________________________________________________ACG__________6,50
„Princess Elsa“ spaghettini with butter and parmesan cheese

KINDER-FRITTATENSUPPE 
Homemade beef broth – with homemade pancakes

SPONGEBOB BURGER MIT POMMES & KETCHUP
 

____________________________6,50

vegetarisch

gegrillter Halloumi / veganer Naturteig Briochebun / Anti Pasti Gemüse 
Rucola / Honig Senf Sauce / Pommes _______________________ACGMO_________________18,50

mit Süsskartoffelpommes 

170g Bio-Oxnpatty / Naturteig Briochebun / Speck / Cheddar Käse / Triple Onion / Salat 
Gurke / Tomate / Sour Cream Kren Sauce / Pommes _________ACGMO_________________20,50

mit Süsskartoffelpommes ____________+3,00
mit Spiegelei ________________________________+3,00

Hühnerfilet in Kürbiskern-Panko-Panade / Naturteig Briochebun / Coleslaw 
Salat / Gurke / Sriracha Chili Mayo / Pommes _______________ACEGN__________________19,90

mit Süsskartoffelpommes 

paniertes Hühnerfilet auf Sojabasis / veganer Naturteig Briochebun / Salat / Gurke  
Tomate / Avocado / Sriracha Mayo / Pommes ______________AGEFLMNOP_____________19,90

mit Süsskartoffelpommes 

100g Bio-Oxnpatty / Cheddar Käse / Salat / Gurke / Sour Cream___________AGL__________11,90

___________________________AGL __________5,90

__________________________________________________LO___________9,00

with sweet potato fries

Grilled halloumi / vegan natural dough brioche bun / antipasti vegetables / arugula / honey-mustard sauce 
fries

„Spongebob“ Burger with Fries – 100g organic ox patty / cheddar cheese / lettuce /
cucumber / sour cream

with Sweet potato fries
with fried egg

House burger – 170g organic ox patty / natural brioche bun / bacon / cheddar cheese 
triple onion / lettuce / cucumber / tomato / sour cream / horseradish sauce / fries

with sweet potato fries

Breaded soy-based chicken fi llet / vegan natural dough brioche bun / lettuce  cucumber / tomato / avocado 
sriracha mayo  fries

with sweetpotato fries

Crispy chicken burger – chicken fi llet in pumpkin seed and panko breading / natural brioche bun / coleslaw 
 lettuce / cucumber / sriracha chili mayo / french fries

Vegan Style

Extra Dip für Pommes

Nur für Kinder 
bis 12 Jahre
Only for children

up to 12 years

____________+3,00

____________+3,00

____________+3,00

Ketchup_________________AO____________+1,00
Mayo____________________ACM_________  +1,00
House Ketchup__________AO____________ +1,20
Cocktail Sauce___________CO____________+1,20
BBQ Sauce_______________CO___________ +1,20
Chili Sauce vegan_________AOG_________ +1,20
Sour Cream_______________G____________ +1,20
Trüffel Mayo______________CG__________  +2,20



DESSERT Torten
 
pro Stück 5,20

SCROPPINO

 

 SCHOKOTARTE 

 APFELSTRUDEL 

TOPFENSTRUDEL 

3 K. Vanilleeis / Schlag / Schokosauce / Früchtegarnitur _____________________ACEG__________11,50

Vanilleeis / Nüsse / SaltedCaramelSauce/Schlag_____________________________ACEG__________10,50

mit Rosinen ___________ACEG__________6,50

gerührtesZitronensorbet/ Wodka / Prosecco ______________________________AG_____________9,50

mit Rosinen ______________ACEG__________6,50

mit Schlag with whipped cream________________________________________________ACEG____7,00
mit Vanilleeis und Schlag with vanilla ice cream and whipped cream______________ACEG____8,50
mit Vanillesauce with vanilla sauce ___________________________________________ACEG____8,50
mit Vanillesauce / Vanilleeis und Schlag with vanilla sauce / ice cream, wh. cream  ACEG____9,50

PALATSCHINKEN
werden frisch auf unserer
Crêpe-Platte zubereitet
Pancakes are freshly prepared on
our crepe plate.

Stirred lemon sorbet / vodka / prosecco

frische 

hausgemachte

hausgemachter

hausgemachter

EISPALATSCHINKE 

Eis
BECHER 

auf der nächsten 
Seite

KIPFERLSCHMARRN

WEISSES SCHOKOLADEN PARFAIT

mit Vanilleeis / Zwetschkenröster / Birnen  ________________________________ACGO________14,50
                                                für 2 Personen  ________________________________ACGO________25,00

mit Zwetschken und Zimt _________________________________________________ACGO_________11,50

“Kipferlschmarrn” with vanilla ice cream and plum compote

White chocolate parfait with plums and cinnamon

Homemade chocolate tart – vanilla ice cream / nuts / salted caramel sauce / whipped cream

homemade curd strudel with raisins

homemade apple strudel with raisins

Fresh Iced Pancake – 3 scoops of vanilla ice cream / whipped cream / chocolate sauce / fruit garnish

mit Schlag with whipped cream________________________________________________ACEG____7,00
mit Vanilleeis und Schlag with vanilla ice cream and whipped cream ____________ACEG____8,50
mit Vanillesauce with vanilla sauce ____________________________________________ACEG____8,50
mit Vanillesauce / Vanilleeis und Schlag with vanilla sauce / ice cream, wh. cream  ACEG____9,50

for 2 person



 

 

HEISSE LIEBE 
3K.Vanilleeis /warmes Himbeerragout / Schlagobers / Waffeln _____AGEH_________________________9,80

 

 

 

 

 

 

 

BANANEN SPLIT
2K.Vanilleeis / 1K.Bananeneis / Banane / Schokoladensauce geröstete Mandeln / Schlagobers  Waffeln
___________________________________________________________________AGE___________________________9,80

 

 

GEMISCHTES EIS
1K. Vanille-,1K. Erdbeer- und 1K. Straciatella / Waffeln
mit Schlagobers____________________________________________________AG____________________________8,00 
ohne Schlagobers _________________________________________________AG____________________________7,50

 

TROPICAL FRUITS
1K. Ananas Eis / 1K. Mango Eis /1 K. Zitronen Eis / frische Frucht Sauce / Früchte und Beeren / Hippe
Schlagobers_______________________________________________________AGEH________________________10,50

 

 

JOGHURT BECHER
Naturjoghurt  / 1K.Heidelbeer-Joghurteis / 2K. Griechisches Joghurteis
Hippe_____________________________________________________________AG___________________________10,50

 

 

 

SCHLUMPFEISBECHER
2K.Schlumpfeis/Smarties/ Schlagobers / Waffeln __________________AG____________________________6,80

 

GIOTTO PISTAZIEN BECHER
1K.Giottoeis / 2K.Pistazien / Giotto / weiße Schokosauce / Schlagobers
Hippe_____________________________________________________________AGE_________________________10,90

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 scoops vanilla ice cream / 1scoop banana ice cream / banana / chocolate sauce / roasted almonds / whipped cream / waffles

Mixed icecream–1sc.vanilla,1sc.strawberry, and 1sc.straciatella icecream / waffles

Yogurt cup – yogurt from Zauner organic Farm / 1 scoop of blueberry yogurt icecream 
2 scoops of greek yogurt icecream / waffles

Smurf icecream cup – 2scoops of smurf icecream / smarties / whipped cream / waffles

Hot Love –3 scoops of vanilla icecream / warm raspberry ragout / whipped cream / waffles

Giotto pistachio cup –1 scoop of giotto icecream / 2 scoops of pistachio / giotto / white chocolate sauce / whipped cream

K. Pineapple Ice Cream / 1K. Mango Ice Cream / 1K. Lemon Ice Cream / Fresh Fruit Sauce / Fruits and Berries / Whipped Cream

Aus service- und
küchentechnischen Gründen

verrechnen wir
Änderungswünsche bei

Eisbechern mit einem
Aufschlag von

€ 0,50 pro Änderung

EISSORTEN
VANILLE

STRACIATELLA
ERDBEER

HIMBEERE
BANANE

APFEL
KOKOSNUSS

MANGO
ZITRONE
ANANAS

JOGHURT-HEIDELBEER
GRIECH. JOGHURT

PISTAZIE
GIOTTO

RAFFAELO
SNICKERS

SCHLUMPFEIS

EIS
 CAMPOvom  

aus Grieskirchen 

For service and kitchen
reasons, we charge a

surcharge of €0.50 per
change for ice cream cones

Guten
Appetit !

EISKAFFEE
 3K.Vanilleeis / geeister Kaffee / Schlagobers / Dekor ______________AGE___________________________9,00

 iced coffee–3 scoops of vanilla icecream / iced coffee / whipped cream / decoration

AFFOGATO AL CAFFÉ ESPRESSO
 Espresso / 1K.Vanilleeis / Butterkeks Crunch______________________AGE __________________________6,00

Espresso / 1 scoop of vanilla ice cream / Butter Cookie Crunch
MIT SCHUSS TOPPING Amaretto / Amaretto alkoholfrei
Baileys / Whisky Cream Affenzeller je ___________+3,00

 with a shot of Amaretto / Amarettonon-alcoholic / Baileys / Whisky Cream Affenzeller +3.00 each

EISKAKAO
 3K.Vanilleeis / kalter Kakao / Schlagobers / Dekor _________________AGE ___________________________9,00
 3 scoops of vanilla icecream / cold cocoa / whipped cream / decoration


